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Break Even Analyse Fastfood-Restaurant 
 
Ihr Freund möchte in nächster Zeit ein Fastfood-Restaurant eröffnen. Er bittet Sie deshalb 
um Rat bezüglich seines Business-Plans. Folgende Daten hat er seiner Planung zugrunde 
gelegt: 
 

Produkte 
Geplanter Absatz in 
Portionen pro Tag 

Einkaufspreis je 
Portion in EUR 

Nettoverkaufspreis 
je Portion in EUR 

Hamburger 92 1,50 2,49

French Fries 79 0,32 1,49

Soft Drink 94 0,18 1,09

 
Geplante Fixkosten pro Tag: EUR 200,00 
 
Aufgabenstellung: 
 

a) Ermitteln Sie das geplante Betriebsergebnis pro Tag. 
b) Ermitteln Sie den Break Even Umsatz seines Restaurants. Gehen Sie dabei von 

konstanten Umsatzanteilen der Produkte aus. 
c) Ermitteln Sie den notwendigen Umsatz zur Erzielung einer 20%igen Umsatzrendite. 

 


